En utbildning pa uppdrag
av Arbetsformedlingen

Restaurang, storhushall samt
bageri och konditori

Stockholm

Vill du satsa péa en framtid inom service?
Utbildningen inom restaurang, storhushall
samt bageri och konditori ger dig praktiska
och teoretiska kunskaper for att arbeta inom
nagra av de mest spannande och kreativa
omradena i servicebranschen. Yrkesomradet
ar varierande och utvecklande, och det finns
stora mojligheter att fa jobb direkt efter
utbildningen.

Denna utbildning ger dig mojligheten att
arbeta inom yrken sasom maltidsbitrade,
restaurangbitrade, kafé- och
konditoribitraden, koksbitrade samt med
fordjupningsutbildningarna som kock,
kallskanka, bagare eller konditor.
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Oavsett roll ar din insats viktig for att skapa
trivsel och kvalitet for manniskor i deras
vardag.

Behovet av kompetent personal inom
restaurang, bageri och konditori ar stort,
bade i offentlig och privat sektor.

Arbetsmarknaden ar stabil, och ménga
arbetsgivare soker efter personer med
utbildning och erfarenhet inom dessa yrken.
Detta ger dig goda forutsattningar till en
anstallning efter avslutad utbildning.
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Utbildningens innehall

Test och kartlaggning/Orientering -
rikttid 20 dgr

Syftet med modulen ar att lyfta fram vilka unika
forutsattningar och behov som just du har for att
klara utbildningen och bli anstallningsbar inom
branschen. Modulen innehaller en individuell test-
och kartlaggning av forkunskaper, fardigheter,
formagor och behov kopplat till yrket,
utbildningen och branschens villkor och krav.
Modulen innehdller aven studiebesok pa olika
branschforetag.

Grundmodul - rikttid 120 alt 60 dgr
(mot yrkesutgdngar sdsom mdltidsbitrade,
restaurangbitrade, kafé- och konditoribitraden,
koksbitrdde mfl.)

Denna grundlaggande utbildning lases av alla,
oavsett inriktning, som en grundlaggande
modul. Darefter valjer man inriktning alternativt
arbetar man med ovanstaende
yrkesinriktningar.

Fordjupningar:

Kock & Kallskanka - rikttid 105 dgr

Efter genomgangen utbildning kan deltagaren
arbeta som kock och kallskanka inom restaurang,
storkok och butiker.

Bagare & Konditor - rikttid 185 dgr
Efter genomgangen utbildning kan deltagaren
arbeta som bagare och konditor

Efter genomforda moduler har du mojlighet att
avlagga Sveriges Bagare och Konditorers
yrkesprov om du onskar, och erhdller efter
godkant resultat ett diplom frdn Branschen som
Intygar att du besitter de kunskaper som
efterfradgas.
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Arbetsplatsférlagt larande (APL) -
rikttid 5-40 dgr

Arbetsplatsforlagt larande (APL) ar en
mycket viktig del i yrkesutbildningen for att
praktiskt fa trana pa ingdende
utbildningsmoment. Du far mojlighet att
praktisera hos arbetsgivare inom branschen,
vilket ger dig viktiga erfarenheter och
kontakter for framtida anstallningar.

Obligatoriskt studiebeso6k

Vi har ett kontinuerligt intag till utbildningen
under aret. Innan du soker till utbildningen
behover du gora ett studiebesok. For att
boka ett studiebesok, vanligen skicka in en
anmalan pa:

ya.se/arbetsmarknadsutbildning

YrkesAkademin samarbetar med olika
branschforetag vilket ger dig goda
forutsattningar till en anstallning efter
avslutad utbildning.

Mer information

Utbildningen bedrivs pa heltid, ar
utbildningsplatsforlagd och utfors pa
uppdrag av Arbetsformedlingen. Det ar
Arbetsformedlingen som beslutar om du
far ga utbildningen.
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